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SalonNational | | 15%

Un AW salon =&

Premier concept nutri-rapide en boulangerie

ur I'Espace Forem, Minstaut
National de |a Boulangere-
Fitssene de Rouen 3 proposé
dux arlisans boulangers de mel-
ire én place un nouveau concep!
ce reslauration.

\ I sagit de 5

g anﬂ V menys  équii-
3¢ orés doat les
- recelles ont élé
“‘”‘,"ﬂ "j flabordes  par
1 PR ofFeT des  Meleurs

Duvrigrs de
France et un

speciaiste en
nutrition. s sont
corstitués d'une
entrée, d'un plat
el d'un dessent
base dingrédients
céréaliers. Ce nou-
Veau concept s adrasse
a tous les artisans qui

veulen! #offer Jeur activilé sand-
wich ou snackmg. Pour aider e
boulanger, un kil complet de maté-
riel d'information et de promaotion
est & s3 dsposition. Afin @ équil-

brer catte formule,

pour tout achat

d'un repas, un

frol  est olfen.

_,/V Manger é&quilibré,

" c'est avant tou! man-

== gervané, L'entrée. 12 plat atle

dessent son logés dans un emBal-

lage emtidérement recyclable. En

cadeau, le boulanger oflre un
magne! aux couleurs du concepl.

Des aides financiéres pour réduire les poussiéres de farine

ilwé dans le hall 4, | stand

« Malle 2ux poussidres de

farine = & présenté des
moyens eMcaces pour dimi-
nyer les poussares de farine
dars 2 towrnil en aQissant sur ¥s
praligues professionnelles et sur les
matériels. Les visteurs oal prs
conndissance des malériels qui
émettent peu de powssidres ot
répondent 3ux engagements prs
par les constructeurs lors de 1a

Uew cangagee paw charte de partenarial signée enlre [
v matzmee | CNAMTS, Ia CNBPF, I'INBP &
arfisansle meade | 'UFFED. Ce réseau de prévention
paris CNAM | a5 risques professionnels proposs

ung aide financidre pour "achat de

matédrigis imitant 2 dépage-

e ment de poussiéres comme 12

s ol ER diviseuse amti-projeclion de

, '.‘?;\':it'r: ( farine et 'asprateer profes-

sionnel, Par rappert au Balai,

il reste @ s2ul moyen oM.
_j cace, hygiéniqus et rapide
de netloyer les sols ¢l les
machines dars le fournil

= 300 et 1000 ?

S,
t\ Pour I'achat d'un aspisa-
teur professionnel, 12
subvenlion est de¢ 300

euros ¢! de 1 000 euros pour une
diviseuse anli-projection de farine.
Les boulangerss domvent Alre & jour
de leurs cotisations salanales,
employer 3g moins ¢n salaré et
avolr un étabissement classé dars
l¢ code risque sécuritd sociale 15.8
CA (boulangere),. 158 CB ow 15.8
DA (pltissera)
La demande
dor dtre 13ite
auprés de B
Caisse régio-
nale d'assu-
rance maladie
dont dépend
I"81adlisse-
ment

Une convertion
et alors dlable
enlre la cassa

i es! recommandé d'ouvrir le Sac de
fanne & Faide d'un ciseau, de retour-
ner le sac au fond de |2 cuve ¢! de
Vider 2 Sac avec son en le remon-
tant doucemant vers ¢ corps. Il g5t
indispensadie de ne pas sacouser e
sac ¢ de le pher dowcement avan!
de le mettre 3 l2 poubele,

I onest pas
souhaitable de
consarver 185
53¢5 ¢e farine
vides, vérilables
pids 3 pous-
sidre. Pour e
fiaurage, qui se
pratique géna-
ralement 3 13
velée 3 loutes
les dtapes de
fabrication du

régionale et pain, cenains

l'ertreprise indiguant I bouangers utiisent un

mortant ¢e 13 subven- Les marques tamis ou é&talemt 13

lion, la margue du bénéficiaires farine & la main sans la

matériel el la date projeter et en guantilé
Aujosrd’her,  subreation

avart Jgueles dot s'el-
fectuer I'achat

modérde. Pour ramas-
sar le surplus de farine,

NT 367 ECO, ou CFM 118 micux vaut utliser e

#t 127 bostangerie. o8- DAt

R Régles e it COUPE-PALE
respecter  ,,uiction de fasine, fa o

Pour le vwdage du sac,




